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1/1 WPIL - (C) Derwent- image 

TI - Combined sugar and milk cube - is formed by pressing sugar and 
whitener- or milk powder together to avoid problems of keeping 
milk fresh, and facilitating large-scale consumption of coffee, 
especially in offices 
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Here is something new. Sugar crystals (5) are pressed to any 
desired shape, e.g. a cube, the novel feature being that the sugar 
is first mixed with dried milk (2) or a coffee-whitening powder. 
In pressing, pores between the sugar crystals are filled by dried 
milk. Preferably, there are chambers (4) in the product, which are 
filled byj:he powaerand sealed using sugar (3) . — 

- USE - To sweeten and whiten coffee. 

- ADVANTAGE - It is a well known fact that vast quantities of coffee 
are consumed in offices. Keeping milk fresh in this environment 
poses numerous problems. The new product avoids them. It sweetens 
and whitens simultaneously and conveniently (NE) . (Dwg.1/3) 
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® Milch-/Zuckerwurfel 
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Beschreibung 



Milch-/Zuckerwiirfel 

herkommlicher Wurfelzucker ist nur ohne spezielle Kammem, Einkerbungen oder sonstige fur Milchpulver 
vorgeschene Stellen erhaltlich. Milchpulver ist zwar als handelsublicher KaffceweiScr erhaltlich nicht jedoch in 
dcr im Zuckerwfirfel integrierten Form. 

Da jedoch' gerade in Bfiroraumen in groBeren Mcngcn Kaffee konsumiert wild und cine leichte-Portionierung nur 
fur den reinen Zucker, in Form des Wiirfclzuckers, rndglich ist. Wird Milch als Kondensmilch aus der Dose, Tiite 
oder im Plastikbehalter gelagert. Dies erfordert jedoch mindcstens den Einsatz eines Kiihlgerates und ist mil 
einem enormen Verpackungsaufwand verbunden. KaffeeweiBer hat die Eigenschaft, daC er schwer protionierbar 
ist und durch Kaffee oder Wasser im Behaltnis verklumpen kann. 

All diese negativen Effekte wiirden durch den Einsatz des ^lilch-/Zuckerwurfel" nicht mehr anfallen, so daB der 
Konsument eine praktische Moglichkeit erhalt sein Getrank auf einfache Art und WeiBe zu sOBen und tnit Milch . 
zu verfeinern. 

Ein Ausfuhrungsbeispiel der Erfindung wird anhand der Ftgur 01 bis 03 erlautert. Es zeigen : 

Fig. 0! Handzeichnung des Wiirfels nach Schutzanspruch 2 (Frontansicht) 

Fig. 02 Grafik des Wiirfels nach Schutzanspruch 2 (Vogelperspektive) 

Fig. 03 Handzeichnung der Zuckerkristall/Trockenmilch-Mischung nach Schutzanspruch 1 

In den Figuren 01 und 02 ist die Erfindung mit den speziellen Kammem dargestellt (Schutzanspruch 2). 
Figui 03 zeigt die Mischung von Zuckerkristallen mit Trbckenmilch (Schutzanspruch 1). 
Fiir Figur 01 (Handzeichnung) gilt : 

Die rechteckige Form aus gepreBtem Zucker (1) ist mit mehreren parallel laufendcn SchSchten (4) versehen. 
Diese Schachte bzw. Karnmern^4) werden mit Milchpulver (2) aufgefullt und mit Zucker (3) an den Enden 
versiegelL Dadurch erhalt dcr Konsument einen leicht portionierbaren Wiirfel bestehend aus Zucker und 
Milchpulver (KaffeeweiBer). Die Anzahl und Form der Schachte isi ebenso variabel wie die gesamte Form des 
Produktes. 

Fur Figur 02 (Grafik) gilt : 

Der in Wurfelform geprefite Zucker (1 ) besitzt eine mit Trockenmilch/KaffeweiBer aufgefullte Kammer (4). 
Fur Figur 03 (Handzeichnung) gilt : 

In den Raume zwischen den Zuckerkristallen (5) ist die Trockenmilch (2) abgelagert. . 
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Schutzanspruch 

1 . em in beliebige Form gepreBtc Zuckerkristalle (z. B. Wiirfelzucker) 

dadurch gekennzeicrtHet, - ■ 

dafl durch die Mischung von Zuckerkristallen (5) mit Trockenmilch (Kaffeewciser) (2) die bei dem 
PreBverfahren bisher entstandenen Frciraume zwischen den Zuckerkristallen (5) mit der Trockenmilch (2) 
aufgefiillt werden. (Fig.03) 

2. ein in beliebige Form gepreSte Zuckerkristalle nach Schutzanspruch 1 
dadurch gekennzeichnet, 

dafi in der beliebigen Form (1) spe2ielle Kammern (4) vorgesehen sind. Dicse Kammern (4) werden mit 
Trockenmilch (KaffeeweiBer) (2) aufgefiillt und anschlieBend mit Zucker (3) versiegelt. (Fig. 01) / (Fig. 02) 
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Handztichrninq : 



Fig. 03 
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